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Con PrimeSlice 827C Cozzini porta I'affettatura della pancetta a un nuovo livello. Progettata
tenendo presenti le esigenze delle linee di produzione di pancetta per la ristorazione e la
vendita al dettaglio, questa affettatrice & dedicata all’alimentazione dei prodotti, ai controlli
dell'operatore, alla sicurezza e igiene. Rulli di pressione in plastica e un trasportatore a sbalzo
con nastro igienico continuo portano il prodotto alla lama dell’affettatrice. La lama, azionata da
un motore in acciaio inox a 5 CV, é interamente protetta per garantire la sicurezza
dell'operatore.

Tutti i componenti che entrano a contatto con il prodotto possono essere rimossi senza
l'ausilio di strumenti e questo rende particolarmente semplici lo smontaggio per l'ispezione e il
lavaggio igienizzante. La dotazione standard dell’affettatrice include cuscinetti in acciaio inox,
trasmissioni a cinghia sincrone di poliuretano e servomotore in acciaio inox con classe di
efficiacia di lavaggio IP69K per una pulizia capillare e veloce.

Ulteriori opzioni includono i sistemi di lavaggio a spruzzo sul posto, sia per la sede del coltello
che per la sede della trasmissione, che consentono all’'operatore di lavare la lama da entrambi
i lati mentre € in funzione, senza dover aprire la sede.
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Un sistema di pesatura opzionale consente di pesare ogni fetta in tempo reale, eliminando la
necessita di arrestare la macchina durante I'esercizio per fare una stima del numero di fette
necessarie per raggiungere il peso desiderato. Altre caratteristiche includono controlli digitali
dello spessore delle fette, conteggio e peso netto, che aggiunti a diagnostica, pianificazione
della manutenzione e upgrade online per Ethernet e SCADA, fanno di essa la migliore
affettatrice per pancetta sul mercato.
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(1,067 mm] (1,092 mm Affettatrici durevoli e che richiedono poca manutenzione per la
' ’ - ristorazione e la vendita al dettaglio di pancetta.
E i Velocita di rotazione della lama variabile fino a 1500 giri/min.
Sistema di alimentazione di precisione azionato da servomotore.
Dimensioni Motori Pressione T . - .. .
Modello 2NS Trasportatore di Amp. di servizio pneuma_n_ca Possibilita di smontaggio senza strgmentl d|_ tuttl’! gomponentl che
orifizio alimentazione Lama d’esercizio entrano a contatto col prodotto per il lavaggio e l'igiene.
30 A - . . .
La caratteristica di sicurezza della sede della lama impedisce
827C 76’3%1305 Servo 5CV 228;/2'?‘;/;?_' 75 psi I'apertura fino al completo arresto della lama.
1,3 kW [4 kW] [5 bar]
larghezza 15A C : . .
460 VAC/3 PH Interfaccia intuitiva grazie al pannello di controllo PanelView.
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Accettata dallUSDA e approvata CE. Fabbricata in conformita ai
requisiti AMI di progettazione sanitaria delle attrezzature.
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Caratteristiche che rendono l'affettatrice per

Design igienico e accessibilita

Design aperto per poter smontare e montare
completamente tutti i componenti che
entrano a contatto con il cibo senza
strumenti

Nastri e rulli di alimentazione mobili per
l'igiene

Struttura interamente in acciaio inossidabile

Sistema di trasmissione a cinghia sincrona di
poliuretano per il lavaggio completo di tutti i
componenti della trasmissione

Sportelli mobili a libro per I'accesso al
trasportatore di alimentazione. Ganci posti
sul lato anteriore per il deposito degli sportelli
durante la pulizia.

Sistema di trasporto

Cinghia piana in poliuterano con alette di
comando sagomate

Design a sbalzo con la parte finale del
trasportatore asportabile

Comparto motore di azionamento a tenuta
stagna

Piano lungo opzionale per 2,72 kg di
prodotto ammassato per vendita al dettaglio

Regolabile in modo rapido per la gestione di
prodotti per la ristorazione sfusi o
ammassati

Sicurezza

Sensori di sicurezza senza contatto RFID in
acciaio inox

Protezione di rilascio della lama pieghevole
per consentire I'accesso al trasportatore

Protezione della lama con interblocco a
solenoide che non si apre fino al completo
arresto della lama.

Sistema opzionale di lavaggio sul posto con
due serie di spruzzatori per lavare la lama
da entrambi i lati durante il funzionamento
con protezione attivata

pancetta ad alimentazione continua superiore alle altre.

Versatilita

Schermo a colori a sfioramento AllenBradley
PanelView Plus 700

Controllo digitale dello spessore delle fette,
conteggio e peso netto

Manuali e programma di manutenzione
online opzionali.

Impostazioni preprogrammate per la vendita
al dettaglio di fette per la ristorazione sfuse
ammassate o stese e separate

Opzione di connessione Ethernet e/o seriale
SCADA

Comando lama a velocita variabile
opzionale



