
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

TRITACARNE SERIE 119 
·  Per prodotti freschi, congelati prefrantumati o temperati, 

macinazione grossolana o fine. 
 
·  Struttura monoblocco per impieghi pesanti, interamente in 

acciaio inox con superfici inclinate.  
 
·  Tramoggia monoblocco con griglia di sicurezza. 
 
·  Piastra di 280 mm di diametro e  coclea lavorata di 225 mm di 

diametro. 
 
·  Supporti coltelli a molla con configurazione a 2, 3 o 4 lame. 
 
·  Protezione di sicurezza estraibile per lo scarico posta sulla testa 

consente di agevolare le operazioni di controllo della piastra e 
di sanificazione. 

 
·  Continue scanalature del condotto attraverso la tramoggia 

consentono l’eliminazione di zone morte di prodotto tra la 
tramoggia e il condotto. 

 
·  Disponibile con sistema di eliminazione ossa/cartilagini. 
 
·  Accettato dall’USDA e approvato CE. Fabbricato in conformità 

ai requisiti AMI di progettazione sanitaria delle attrezzature. 

Il PrimeGrind® 119 è in grado di 
tritare  fino a 32.660 kg all’ora. 



 

 
 

PRIMEGRIND 119 

Tensione CV kW Rapporto riduttore 

380/460 V, 50/60 Hz 125 93 Da 4,8:1 a 7,5:1 

02/09 IT 

Il tritacarne PrimeGrind® 119 (CPG119) è ideale per la lavorazione di blocchi di carne congelata 
prefrantumata o temperata. Trita fino a 32.660 kg all’ora a seconda dell’applicazione. 
 
Il CPG119 offre un’ampia gamma di funzionalità di progettazione di Cozzini, ergonomiche e sanitarie, 
pensate per la sicurezza e  la comodità dell’operatore: 

·  Interfaccia operatore locale che dispone dei pulsanti Avvio/Arresto e Arresto di emergenza 
posti sul lato sinistro o destro. 

·  Tramoggia monoblocco con griglia di sicurezza. 
·  Motore e componenti accessibili dal portello posteriore a cerniera e da due pannelli laterali  

asportabili. 
·  Sollevatore dell’anello per consentirne il supporto e la rimozione in tutta sicurezza. 
·  Estrattore della coclea a carrello o cavalletto. 

 
Inoltre il CPG117 è conforme alle specifiche AMI di progettazione sanitaria delle attrezzature. La robusta 
struttura monoblocco in acciao inox presenta superfici inclinate che consentono di evitare l’accumulo del 
liquido. Altre caratteristiche quali la protezione di scarico estraibile o la tramoggia monoblocco agevolano 
le operazioni di montaggio e smontaggio durante la pulizia della macchina. 
 
Il PrimeGrind CPG119 può essere integrato perfettamente in qualsiasi linea di produzione, semplice o 
complessa, in cui sia richiesta la macinazione prima di una ulteriore lavorazione. 
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